
 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

 

          Prix nets TTC, emportés de nos locaux, Tva 5,50 % incluse 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

 

 

                                                    Cocktail  Salé Froid 
              ( Prix nets TTC en €UROS ) 
  
  
  
Assortiment de Toasts ( Saumon Fumé, Jambon Cru, Crevettes, Caviar de harengs, 
Jambon/asperges, etc..) 
La Pièce………………… 1,30 € 
à partir de 150 pièces…….. 1,20 € l’unité 
au delà de 300 pièces……… 1,10 € l’unité 
  
Brochettes Apero L’unité : 1,30 € 
( Crevette/Concombre, Tomate cerise/Mozza, Jambon cru/raisin, etc… 
      
  
Tartines céréales garnies   L’unité : 1,40 € l’unité 
(Ricotta, jambon cru,, Tapenade, Pancetta, etc…) 
  
Mises en Bouches Diverses  L’unité : 1,80 € 
( tomate confite/caviar aubergines, Foie Gras/confiture oigons, Crabe/ agrumes,  
Cocon rillettes de saumon/radis noir, Hareng fumé/P-de-terre ) 
  
  
Mini Verrines  Salées ( betterave/chèvre, tartare crevettes/pamplemousse, Mousse 
champignons, etc…) 
l’unité……………………………  1,60 € 
  
Mini Pâté en Croûte 
l’unité……………………………  1,10 € 
Mini Paté en Croute de Saumon à l’Aneth 
l’unité……………………………  1,20 € 
  
Mini Mauricette Garnie 
l’unité…………………………  1,40 € 
au delà de 100 pièces……..   1,30 € 
( garnies jambon fumé, Saucisson Sec, Saumon Fumé, ail et fines herbes, etc..) 
  
Mini Briochettes Garnies  1,55 € / pièce 
 



 

 

 

 

Pain Nordique ( 24 portions)                       26,80 € / pièce 
Mini sandwichs de Campagne garnis  1,75 € / pièce 
Assortiment Tortillas    1,45 € / pièce 
Carrés Moelleux assortis    1,20 € / pièce 
 Pain Surprise aux Noix ( 80 pièces)…………………  48,40 € / pièce 
(garni Saumon Fumé, Jambon Cru, Saucisson Sec) 
  
Pain Surprise Paysan ( 80 pièces )……………………  49,90 € / pièce 
( Rillettes, Mousse de Foie, Saucisson, Jambon Cru) 
  
Pain Surprise Rond ( 80 pièces)……………………  45,00 € / pièce 
(Saumon Fumé,Jambon Cru, Saucisson, Jambon Cuit, Ail et Fines Herbes) 
  
Petit Pain Surprise aux Noix ( 5-6 personnes )…………… 29,00 € / pièce 
  
Pain Mosaïque ( 25 tranches )…………………………..  22,50 € / pièce 
  ( farci thon, Olives Noires et Vertes, Saucisson) 
  
Kougelhopf Salé Lard et Noix………       12,90 € / pièce 
Bretzel Alsacien……………………….     1,50 € / pièce 
Ananas piqué de 30 Brochettes de Légumes…….. 43,50 € / pièce       
  
  
       
Cocktail  Salé  Chaud 
  
  
Mini Salés Chauds exotiques………………………………………    1,90 € /pc 
Cassolettes de Poissons (rouget, st jacques, truite/amandes, st jacques/ecrevi)       3,20 € /pc 
Mini Knacks ( 30 grs )…………………………………………………  21,90 € / kg 
 
Petit pain de Campagne  35 grs…………………………………     0,70 €/ pc 
Petit pain Blanc 50 grs …………………………………………………   0,65 € /pc 
  
Assortiment Cocktail Salé Chaud ( quiches, pizzas, flams ) 
l’unité………………………       1,30 €  
au delà de 100 pièces….        1,20 € 
Mini Pâté Lorrain ………………     1,70 € / pièce 
Cassolette Feuilletée aux escargots ou Grenouilles  3,20 € / pièce 



 

 

 

 

Assortiment de Feuilletés à chauffer ( 80 pièces au Kg)      39,80 € / kgs 
Mini Bouchées aux Escargots 
l’unité……………………..      1,45 € 
au delà de 100 pièces…      1,30 € 
Cocktail Sucré 
  
Ananas piqué de 30 Brochettes de fruits …………  43,50 € / pièce 
Assortiment de Réductions Sucrées 
 l’unité……………………………………….   1,40 € 
 au dela de 100 pièces………………….      1,30€ 
Brochette de Fruits………………………………     1,40 € / pièce 
Verrines Sucrées ( mousses, panacotta, tiramisu, etc..)   1,60 € / pièce 
Macarons Maison          1,75 € 
Kougelhopf Sucré……………………      12,50 € / pièce 
Marbrés………………………………       11,00 € / pièce 
 
Nous réalisons sur demande des Décors et Pièces de Prestige 
N’hésitez pas à nous consulter  
  
Cocktail Animation 
  
  
Assortiment de Petites Brochettes grillées sur plancha 
  
( Bœuf aux Epices, Poulet Mariné, Gambas, St Jacques,  
Mignonette de Caille ou Pigeonneau) 
  
Animation friteuse  
Crevettes en Croute de Pomme de Terre ou de Légumes, Accras de Morue,  
Nems, etc…  
  
  
Animation WOK 
Légumes sautés, 
Légumes et Poulet, 
St jacques et Légumes 
  
Prix sur demande . 

 



 

 

 

 

 
                                                               Buffets  Froids 
               ( prix par personne nets TTC en EUROS) 
  
Buffet Campagnard   :  10,50 € / pers. 
Rôti de Porc, Jambon Fumé, jambon cuit, Terrine de Campagne,  Saucisson Lorrain, Assortiment de 
Charcuteries, Salade de Carottes, Céleri, Tomates 

  
Buffet Champêtre :  16,20 € / pers. 
Roast-beef, Kassler, Rôti de Porc, Pâté en Croûte, Jambon Fumé, Terrine de Campagne, Saucisse Lorraine, 
Assortiment de Charcuteries, 
Salade de Carotte, Céleri, Tomate, Taboulé, Macédoine, Moutarde, Cornichons 

  
Buffet Estival    :  23,30 € 
Filet de Saumon en Bellevue, Rôti de Porc, Kassler, Roast-beef, Jambon fumé de Pays, 
Pâté en Croûte, Terrine de Campagne, Saucisse Lorraine, Terrine de Légumes, Kouglof en gelée de viande, 
Salade de Carotte, Céleri, Tomate, Concombres, Taboulé, Moutarde, Mayonnaise, Cornichons 
  
Buffet Italien :  32,90 €  ( à partir de 10 pers.) 
Coppa, saucisson Felino, Bresaola, Mortadelle, Jambon Cru italien, Pancetta, palet Pimenté,Carpaccio de Bœuf,  
Salades : tomate/Mozzarella di Buffala, Mini Penne au Pesto, Concombre et Tomate confite, 
Roquette, Pignons de Pins et Parmesan, Assortiment d’Olives, Moutarde, Cornichons  

  
Buffet des Cordeliers :  28,00 €  (à partir de 10 pers) 
Trio de Viandes Rôties aux herbes Fraîches, Perle de Foie de Canard et magret aux Pruneaux, Ballotine de 
Chevreuil, Le Pâté en Croûte Richelieu, Jambon Fumé et Saucisson Lorrain, Rillettes,Darne de Saumon aux 
Petits Légumes, Ballotin de Saumon Fumé farci aux Ecrevisses, La dame aux gryphées,  Assortiment de Crudités 
(5 sortes, condiments ) 

  
Buffet Prestige :  37,40 € (à partir de 10 pers.) 
Les Trois Viandes Rôties aux Herbes,  Ballottine de Gibier au Parfum des Bois, 
Terrine Gourmande de Magret au Foie Gras, Pâté en Croûte aux Trois Viandes, 
Mille feuilles de Saumon Fumé et sa Mousseline à l’aneth, Crémeux de fromage blanc et tartare de st jacques, 
Les Bonbons de Lapin aux Noisettes torréfiées, Filet de Saumon en Bellevue et son Saumon fumé, 
Terrine de rouget aux Moules de Bouchot, 5 Salades au Choix, Condiments 

  
 

 
 
 
 
 



 

 

 

 

                                                    Entrées Froides 
                                   ( Prix par Personne nets TTC en EUROS)  
  

 Pâté en Croûte et Trio de Crudités…………………………….    7,30 € 
 Terrine de Campagne – Crudités………………………………    7,10 € 
 Assiette Campagnarde ( Jambon Cru, Saucisson, Terrine, Crudités) 9,40 € 
 Assiette Froide garnie ( Viandes, Charcuteries, Crudités )     10,90 € 
 Terrine Gourmande de Magret et Foie Gras aux Pruneaux……..  15,20 € 
 Foie Gras de Canard et sa Gelée au Marc de Gewurz……    10,90 € 
 Mille Feuilles aux Deux Foies Gras et Saumon Fumé…….    11,50 € 
 Darne de Saumon Farcie aux petits légumes…………..     11,80 € 
 Saumon en Bellevue Garni……………………………..    11,20 € 
 Paté en croute de Saumon, aneth et trio de crudités……………    9,30 € 
 Savarin de Homard……………………………………..   13,80 € 
 Tartare de Crevettes dans son Saumon Fumé, Crème de Ciboulette   10,90 € 

 
 

 Assiette Nordique……………………………………….   14,50 € 
o ( truite fumée, saumon gravelas, brochette crevette et St Jacques, crème au 

citron) 
 Assiette Périgourdine ……………………………………………  14,80 € 

o ( foie gras, magret fumé, gésiers confits) 
 Déclinaison de saveurs ………………………………………….  15,50 € 

o (foie gras, magret fumé, ballotin de crevettes et saumon fumé) 
 Ballotin de Saumon Fumé Farci au Crabe……………………  11,90 € 
 Mini Buchette de Saumon et Saumon fumé, crème de ciboulette  10,90 € 

 
Les Entrées Froides peuvent être présentées selon votre choix, .sur plat ou sur assiette. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

                                                    Entrées Chaudes 
                                                  ( Prix par personne) 
  
  
Bouchée à la Reine…………………………………………………..   8,20 € 
Pâté Lorrain – Salade 
 en Entrée………………………………………………………….   6,90 € 
 en Plat Unique……………………………………………………   8,90 € 
Cassolette de Cuisses de Grenouilles Croustillantes aux Champignons   9,90 € 
  
Dos de cabillaud en Croute d’herbes, crémeux de coco de paimpol,  15,90 € 
sauce Noilly Prat 
  
Paupiettes de Saumon aux petits Légumes…………………….  11,90 € 
Tournedos de Saumon aux  St Jacques, sauce à l’estragon   13,80 € 
  
Filet de Sandre à la Crème et Fondue de Poireaux……………  15,80 € 
Duo de sandre et Saumon en Verdurette………………………  14,90 € 
Croustillant de sandre, sauce Riesling……………………………….. 15,20 € 
  
Filet de Sole aux Morilles et brocoli………………………………. 15,90 € 
Croustade de Filet de Sole et Ecrevisses, Crème Américaine…  15,20 € 
Filet de Sole en habit Vert………………………………………….. 15,30 € 
  
Queue de Homard rôtie, artichaut en barigoule et son cromesquis,  45,00 € 
 Larme de petits pois, émulsion à l’Americaine………………. 
  
Saint Jacques en Croute de Beurre sauce Corail……………….  18,80 € 
Croustillant de St Jacques au Noilly……………………………….. 17,90 € 
Filet de St Pierre sauce champagne………………………………… 17,80 € 
Croustillant de Lotte safrané sur coulis de tomates………………  17,90 € 
  
Nos Poissons sont garnis de Petits Légumes, Riz ou Pommes Vapeur, Fleuron 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

                                                             Viandes ( prix par personne ) 
  
Bœuf 
Filet de Bœuf Wellington……………………….……… 22,20 € 
Filet de Bœuf Façon Rossini………………………… 23,50 € 
Mille Feuille de Filet de Bœuf sur coulis de Pinot Noir 21,80 € 
Filet de Bœuf en Croute feuilletée aux girolles……… 21,50 € 
Paleron de Bœuf Braisé……………………………… 12,80 € 
Estouffade de Bœuf Bourguignonne………………… 10,90 € 
  
Veau       
Fricassée de Veau aux Girolles…………………………….. 15,50 €   
Pavé de Veau en Mille Feuilles de Jambon de Pays.  15,90 € 
Emincé de Veau aux Morilles……………………………….. 15,80 € 
Roti de Veau Forestière…………………………………….. 14,20 € 
Filet de Veau au Jambon de Pays dans son jus……… 17,50 € 
Filet de Veau aux Champignons des Bois…………….. 17,50 € 
Petit Tendre et Moelleux de Veau, Crème de Cèpes…… 19,90 € 
Mignon de Veau aux Morilles………………………….. 23,90 € 
  
Volaille 
Cuisse de Canard Forestière……………………………………….  16,50 € 
Cuisse de canette au Foie Gras et Morilles……………………….  17,20 € 
Suprême de Pintade farci aux Champignons……………………..  18,30 € 
Magret de Canard au Cassis, Forestière ou Sauce Diane………  18,90 € 
Gigolette de Volaille farcie aux Petits Légumes sauce Crème……  12,80 € 
Dodine de Volaille Fermière farcie aux Morilles………………………….12,90 € 
Filet de Volaille farci aux Champignons…………………………………. 12,50 € 
           
Porc 
Mignon de Porc façon Wellington aux  girolles OU trompettes………………. 14,10 € 
Filet mignon en croûte………………………………………………………. 13,90 € 
Filet Mignon à la Crème…………………………………………………….. 14,50 € 
Mignon de Porc au jus et sa déclinaison de Petits Pois…………………….. 14,60 € 
Kassler en Croûte……………………………………………………………. 12,90 € 
Agneau 
Navarrin d’Agneau……………………………………selon cours 
Gigot d’Agneau au thym………………………………selon cours 
Filet d’Agneau en Croûte de Pomme de Terre………..selon cours 



 

 

 

 

 
Gibiers 
  
Ragoût de Marcassin aux Girolles………………………………………… 12,90 € 
Filet de Marcassin aux Airelles……………………………………………. 14,70 € 
Caille Farcie Forestière…………………………………………………….. 14,80 € 
Gigue de Chevreuil Forestière……..……………………………………….. 18,90 € 
Pavé de Biche Grand Veneur……………….……………………………..  17,20 € 
Petit Ragout de Chevreuil ………………..……………………………….. 16,90 € 
  
Toutes Nos Viandes sont accompagnées d’un féculent et d’un légume 
  
Féculents :  
gratin de p-de-terre, spaetzle maison, écrasé de p-de-terre aux cebettes, purée céleri ou P.Pois,   
pommes macaires, 
  
Légumes :  
Brochette de légumes, fagot haricots ou légumes, flan de légumes, tomate provençale, 
brochette tomates cerises 
  
Repas en Plat Unique 
( prix par personne ) 
  
Jambon Braisé Garni………………………………………….. 11,90 € 
Baeckeoffe – Salade………………………………………….. 15,60 € 
Baeckeoffe de poisson………………………………………..  18,20 € 
Couscous Garni……………………………………………….. 15,50 € 
Choucroute Garnie……………………………………………. 11,90 € 
Choucroute Royale……………………………………………. 17,50 € 
Choucroute au Poisson………………………………………. 19,90 € 
(Saumon, Haddock fumé, Brochette de Julienne et Jambon Fumé, Moules) 
Paëlla…………………………………………………………… 18,80 € 
Pot au Feu (sans potage)…………………………………     14,90 € 
Avec Potage aux Quenelles      supplément 2,00 € 
Potée Lorraine………………………………………………… 12,10 € 

 
 
 
 



 

 

 

 

                                                          Spécialités 
  
Jambon en Croute sans Os………………………………. 22,80 € / kg 
Jambon Braisé sans Os……….………………………… 23,50 € / kg 
Jambon Vigneron sans Os……………………………….. 23,90 € / kg 
Pâté Lorrain……………………………………………….. 22,80 € / kg 
Tourte au Jambon………………………………………… 19,50 € / kg 
Tourte au Chevreuil ( selon saison)……………………  
  
                                                               Salades (prix au Kg) 
Salade de Pomme de terre ……………………………. 14,50 € 
Lentilles Paysanne, Radis……………………………. 13,90 €  
Salade de carottes, Céleri, Tomates, Concombres…… 11,30 €  
Salade de Chou rouge, Œuf………………..…………. 11,60 €  
Salade de Riz au thon, Taboulé, Pâtes, Ebly ………… 12,30 €  
Salade de Crevettes………………………………… 28,50 € 
Salade de la Mer au Pesto……………………………… 26,50 € 
Salade de Gruyère……………………………………… 17,50 € 
Salade Italienne………………………………………… 16,80 € 
  
Nous pouvons composer toute sortes de Salades Composées à votre guise… 
  
                                                                     Grillades 
Merguez………………………………… 14,50 € / kg  
Saucisses Blanches à griller………… 13,70 € / kg 
Chipolatas…………………………….. 14,60 € / kg 
Lard Mariné…………………………… 15,90 € / kg 
Côtelettes Marinées…………….  15,90 € / kg 
Et toute notre gamme de Brochettes marinées à découvrir 
 
                                                           Divers  (prix/pers.) 
Assiette de  Fromage………………………………………………….   4,20 € 
Plateau de Fromage + Salade……………………………………….   4,90 € 
Trou Lorrain Mirabelle………………………………………………..   4,20 € 
Petit Pain Blanc Individuel…………………………………………   0,65 € 
Petit Pain de Campagne…………………………………….    0,70 € 
Petits Pains céréales………………………………………………    0,70 € 
Baguette 250 gr……………………………………………………….   0,95 € 
Buffet de Pains ( sur demande )  



 

 

 

 

 
                                                      Desserts Glacés 
  
Tulipe aux Trois Sorbets……………………… ………………….. 6,90 € 
Omelette Norvégienne……………………………………………… 6,50 € 
Tranche Vacherin Glacé…………………………………………… 5,80 € 
Vacherin Glacé Individuel Maison………………………………… 7,60 € 
Profiteroles au Chocolat ………………………………………… 6,90 €  
                                               Desserts Individuels 
                                                 ( prix à la portion ) 
  
Tarte Fine aux Pommes à l’ancienne…………………………….  5,90 € 
Entremêt Cassis / Myrtilles, Crème à la Vanille    6,50 € 
Délice Crémeux Citron meringué………………………………..  6,50 € 
Délice Framboise, Dacquoise………………………………………. 6,80 € 
Pyramide Cerise, Mousse Fromage blanc, Croustillant chocolat  6,80 € 
Dôme chocolat, caramel, croustillant praliné……………………….. 6,80 € 
Exquis Mangue-Passion, Noix de coco, dacquoise d’agrumes…….. 6,80 € 
Charlotte Framboise/Fruits Rouges Individuelle……….…………… 6,20 € 
Charlotte Individuelle Poire ou Chocolat………………………………… 6,20 € 
L’Assiette Gourmande ( 4 réductions sucrées, coulis framboise)…..…. 6,90 € 
L’Assiette Délice ( 4 réductions sucrées, glace, coulis, cr. anglaise )…. 8,50 € 
 
                                                        Gateaux 
  
La Charlotte aux Fruits Frais( 2 à 50 parts )…………………   4,20 € / part 
Charlotte Framboise  ( 12 parts )……………………………. 34,90 € / gâteau 
Gâteau aux 3 Chocolats ( 10 parts )…………………………. 33,80 € / gâteau 
Poirier ( 10 parts )……………………………………………… 29,90 € / gâteau 
Fraisier et son Coulis( 2 à 50 parts )selon saison………………   4,50 € / part  
 
Entremet Bavarois Framboise ou Choco/Poire( 12 parts)…  28,90 € / gâteau 
Entremet Mangue / Passion ( 12 parts )……………………… 32,90 € / gateau 


